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	Cena jedn. Netto
	Podatek VAT
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	1
	Chleb zwykły o wadze 700g                                                                                              - -pieczywo mieszane wyrabiane z mąki żytniej i pszennej, na kwasie z dodatkiem drożdży, soli i innych surowców określonych recepturą; wygląd: bochenki o kształcie podłużnym, niedopuszczalne wyroby zdeformowane, zgniecione, zabrudzone, spalone, ze śladami pleśni, skórka ściśle połączona z miękiszem, gładka lub lekko chropowata, błyszcząca, o barwie od brązowej do ciemnobrązowej, intensywność zabarwienia skórki na przekroju bochenka maleje w kierunku miękiszu; grubość skórki górnej nie mniejsza niż 2,5mm, miękisz o równomiernej porowatości i równomiernym zabarwieniu,suchy w dotyku o dobrej krajalności; miękisz po lekkim nacisku powinien wrócić do stanu pierwotnego bez deformacji struktury; nie dopuszcza się wyrobów o miękiszu lepkim, niedopieczonym, z zakalcem, kruszącym się, zanieczyszczonym, z obecnością grudek mąki lub soli; smak i zapach typowy dla tego rodzaju chleba, niedopuszczalny smak i zapach świadczący o nieświeżości ; znakowany etykietami lub banderolami z nadrukiem zawierającym dane: nazwę i adres producenta, rodzaj pieczywa, masę jednostkową, opis dodatków specjalnych, datę minimalnej trwałości ; okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 48 godz. od daty dostawy do magazynu odbiorcy; opakowania stanowią kosze plastikowe wykonane z materiałów przeznaczonych do kontaktu żywnością; opakowania powinny zabezpieczać produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem.
	szt.
	16000
	
	
	
	
	

	2
	Chleb pszenny  o wadze 700g                                                                                                                       - pieczywo pszenne zwykłe produkowane z mąki pszennej, na drożdżach, z dodatkiem soli, cukru i innych surowców określonych recepturą, ; wygląd: bochenki o kształcie podłużnym, niedopuszczalne wyroby zdeformowane, zgniecione, zabrudzone, spalone, ze śladami pleśni; skórka ściśle połączona z miękiszem, błyszcząca, gładka lub skostkowana, o barwie od złocistej do jasnobrązowej; grubość skórki górnej nie mniejsza niż 2,5mm; miękisz o dość równomiernej porowatości i równomiernym zabarwieniu, suchy w dotyku o dobrej krajalności; miękisz po lekkim nacisku powinien wrócić do stanu pierwotnego bez deformacji struktury; nie dopuszcza się wyrobów o miękiszu lepkim, niedopieczonym, z zakalcem, kruszącym się, zanieczyszczonym, z obecnością grudek mąki lub soli smak i zapach typowy dla tego rodzaju chleba, niedopuszczalny smak i zapach świadczący o nieświeżości ; znakowany etykietami lub banderolami z nadrukiem zawierającym dane: nazwę i adres producenta, rodzaj pieczywa, masę jednostkową, opis dodatków specjalnych, datę minimalnej trwałości ; okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 48 godz. od daty dostawy do magazynu odbiorcy; opakowania stanowią kosze plastikowe wykonane z materiałów przeznaczonych do kontaktu z żywnością; opakowania powinny zabezpieczać produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem.
	szt.
	25000
	
	
	
	
	

	3
	Chleb  razowy (graham) o wadze 700g                                                                               - -pieczywo pszenno - żytnie produkowane z mąki razowej na kwasie, z dodatkiem drożdży, soli i innych surowców określonych recepturą, wygląd: bochenki o kształcie podłużnym, niedopuszczalne wyroby zdeformowane, zgniecione, zabrudzone, spalone, ze śladami pleśni; skórka ściśle połączona z miękiszem, błyszcząca, gładka lub skostkowana, o barwie od złocistej do jasnobrązowej; grubość skórki górnej nie mniejsza niż 2,5mm; miękisz o dość równomiernej porowatości i równomiernym zabarwieniu, suchy w dotyku o dobrej krajalności; miękisz po lekkim nacisku powinien wrócić do stanu pierwotnego bez deformacji struktury; nie dopuszcza się wyrobów o miękiszu lepkim, niedopieczonym, z zakalcem, kruszącym się, zanieczyszczonym, z obecnością grudek mąki lub soli smak i zapach typowy dla tego rodzaju chleba, niedopuszczalny smak i zapach świadczący o nieświeżości ; znakowany etykietami lub banderolami z nadrukiem zawierającym dane: nazwę i adres producenta, rodzaj pieczywa, masę jednostkową, opis dodatków specjalnych, datę minimalnej trwałości ; okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 48 godz. od daty dostawy do magazynu odbiorcy; opakowania stanowią kosze plastikowe wykonane z materiałów przeznaczonych do kontaktu z żywnością; opakowania powinny zabezpieczać produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem.
	szt.
	10000
	
	
	
	
	

	4
	Chałka pleciona w wartkocz z posypką o wadze 500g                                                             - pieczywo pszenne półcukiernicze produkowane z mąki pszennej na drożdżach, z dodatkiem cukru, tłuszczu, mleka i innych surowców określonych recepturą; wygląd: kształt kopulasty owalny o końcach zwężonych, na powierzchni górnej wyraźne sploty; średnica 10-15 cm;  nie dopuszczalne wyroby zdeformowane, zgniecione, zabrudzone, spalone, ze śladami pleśni; skórka: ściśle połączona z miękiszem, gładka, błyszcząca na splotach  posypana kruszonką, o barwie od brązowej do ciemnobrązowej; grubość skórki nie mniejsza niż 2mm; miękisz o dość równomiernej porowatości i równomiernym zabarwieniu, suchy w dotyku o dobrej krajalności; miękisz po lekkim nacisku powinien wrócić do stanu pierwotnego; nie dopuszcza się wyrobów o miękiszu lepkim, niedopieczonym, z zakalcem, kruszącym się, zanieczyszczonym, z obecnością grudek mąki lub soli; smak i zapach: typowy dla tego rodzaju pieczywa, niedopuszczalny smak i zapach świadczący o nieświeżości ; okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 48 godz. od daty dostawy do magazynu; opakowania stanowią kosze plastikowe wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z żywnością; opakowania powinny zabezpieczać produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny być czyste, suche, bez obcych zapachów i uszkodzeń mechanicznych; do każdego opakowania powinna być dołączona etykieta zawierająca następujące dane                                                                                                                                           nazwę pieczywa,                                                                                                                                                              wykaz surowców,                                                                                                                                                         nazwę dostawcy – producenta, adres,                                                                                                                                  masę jednostkową                                                                                                                                                             oraz pozostałe informacje zgodnie z aktualnie obowiązującym prawem.
	szt.
	2800
	
	
	
	
	

	5
	Bułka zwykła pszenna o wadze 100g                                                                                 -pieczywo pszenne zwykłe wyrabiane z mąki pszennej na drożdżach, z dodatkiem soli, i innych surowców określonych recepturą; wygląd:kształt kopulasty o podstawie owalnej lub okrągłej, prostokątny o końcach zaokrąglonych z poprzecznym podziałem lub bez; nie dopuszczalne wyroby zdeformowane, zgniecione, zabrudzone, spalone, ze śladami pleśni; skórka: ściśle połączona z miękiszem, błyszcząca o barwie od złocistej do jasnobrązowej; grubość skórki nie mniejsza niż 1,5mm; miękisz o dość równomiernej porowatościi równomiernym zabarwieniu, suchy w dotyku o dobrej krajalności; miękisz po lekkim nacisku powinien wrócić do stanu pierwotnego bez deformacji struktury;nie dopuszcza się wyrobów o miękiszu lepkim, niedopieczonym, z zakalcem, kruszącym się, zanieczyszczonym, z obecnością grudek mąki lub soli; smaki zapach: typowy dla tego rodzaju pieczywa, niedopuszczalny smak i zapach świadczący o nieświeżości ; okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 48 godz. od daty dostawy do magazynu ; opakowania stanowią kosze plastikowe wykonanez materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z żywnością; opakowania powinny zabezpieczać produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny być czyste, suche, bez obcych zapachów i uszkodzeń mechanicznych; na opakowaniu należy podać następujące informacje:                                                                                                           - nazwę pieczywa,                                                                                                                                                                - wykaz surowców,                                                                                                                                                                - nazwę dostawcy – producenta, adres,                                                                                                                                 - masę jednostkową                                                                                                                                                           oraz pozostałe informacje zgodnie z aktualnie obowiązującym prawem
	szt.
	51000
	
	
	
	
	

	6
	Bułka graham  o wadze 100g                                                                                            -pieczywo pszenne zwykłe wyrabiane z mąki pszennej  i graham na kwasie,z dodatkiem soli i innych surowców określonych recepturą; kształt kopulasty o podstawie owalnej lub okrągłej, nie dopuszczalne wyroby zdeformowane, zgniecione, zabrudzone, spalone, ze śladami pleśni; skórka: ściśle połączona z miękiszem, chropowata, o barwie od szaro złocistej do ciemno złocistej; grubość skórki nie mniejsza niż 2,5mm; miękisz o barwie ciemnej, o dość równomiernej porowatości i równomiernym zabarwieniu, suchy w dotyku o dobrej krajalności; miękisz po lekkim nacisku powinien wrócić do stanu pierwotnego bez deformacji struktury; nie dopuszcza się wyrobów o miękiszu lepkim,   niedopieczonym, z zakalcem, kruszącym się, zanieczyszczonym, z obecnością grudek mąki lub soli; smak i zapach: swoisty, typowy dlatego rodzaju pieczywa, niedopuszczalny smak i zapach świadczący o nieświeżości ; okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 48 godz. od daty dostawy do magazynu; opakowania stanowią kosze plastikowe wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z żywnością; opakowania powinny zabezpieczać produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny być czyste, suche, bez obcych zapachów i uszkodzeń mechanicznych; na opakowaniu należy podać następujące informacje:                                                                                                                                 − nazwę pieczywa,                                                                                                                                                             − wykaz surowców,                                                                                                                                                         − nazwę dostawcy – producenta, adres,                                                                                                                          − masę jednostkową                                                                                                                                                        oraz pozostałe informacje zgodnie z aktualnie obowiązującym prawem.
	szt.
	1000
	
	
	
	
	

	7
	Bułka maślana o wadze 100g                                                                                                            -  wyrób z ciasta drożdżowo mlecznego,  z dodatkiem cukru, tłuszczu, mleka i innych surowców  określonych recepturą; kształt okrągły ; posypka z  kruszonki, barwa powierzchni  - złocista do jasnobrązowej; barwa miękiszu kremowa do jasnożółtej; struktura drobno porowata, elastyczna krucha; niedopuszczalne grudki surowców, zakalec, smak i zapach typowy dla zastosowanych surowców i zastosowanego aromatu, niedopuszczalny smak i zapach świadczący o nieświeżości; okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 48 godz.i od daty dostawy do magazynu; opakowania stanowią kosze plastikowe  wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z żywnością; produkty należy układać jedno warstwowo; opakowania powinny zabezpieczać produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem,powinny być czyste, suche, bez obcych zapachów i uszkodzeń mechanicznych; do każdego opakowania powinna być dołączona etykieta zawierająca  następujące dane:                                                                                                                                                                        - nazwę produktu,                                                                                                                                                                      - nazwę dostawcy – producenta, adres                                                                                                                               - masę jednostkową                                                                                                                                                          oraz pozostałe informacje zgodnie z aktualnie obowiązującym prawem

	szt
	14500
	
	
	
	
	

	8
	Bułka tarta :                                                                                                                                         - produkt otrzymany przez rozdrobnienie wysuszonego pieczywa pszennego zwykłego i wyborowego, bez dodatku nasion, nadzień i zdobień; postać: sypka bez grudek; barwa: od szaro kremowej do złocistej, może być niejednolita; zapach: swoisty, bez obcych zapachów; smak: typowy dla suszonego pieczywa pszennego, bez obcych posmaków; stopień rozdrobnienia, czyli przesiew przez sito z drutu okrągłego ze stali o boku oczka kwadratowego 1mm, obecność szkodników zbożowo -mącznych i innych lub ich pozostałości: nie dopuszczalna obecność zanieczyszczeń organicznych i nieorganicznych: nie dopuszczalna; masa netto produktu powinna wynosić od 500g. do 1000g; okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 1 miesiąc od daty dostawy do magazynu odbiorcy; opakowania jednostkowe - torby papierowe lub woreczki foliowe wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z żywnością; opakowania jednostkowe powinny zabezpieczać produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny być czyste, bez obcych zapachów i uszkodzeń mechanicznych; opakowania transportowe - pudła tekturowe od 5kg do 10kg, wykonane z materiałów opakowa- niowych przeznaczonych do kontaktu z żywnością; nie dopuszcza się pudeł zapleśniałych, z załamaniami, zagięciami i innymi uszkodzeniami mechanicznymi; na opakowaniu jednostkowym należy podać następujące informacje: −nazwę produktu,                                                                                                                                     −termin przydatności do spożycia,                                                                                                                                       nazwę dostawcy – producenta, adres,                                                                                                                         masę netto,                                                                                                                                                                       warunki przechowywania                                                                                                                                                    oznaczenie partii produkcyjnej                                                                                                                                            oraz pozostałe informacje zgodnie z aktualnie obowiązującym prawem
	kg.
	500
	
	
	
	
	

	9
	Rogal pszenny nadziewany(zafoliowany) o wadze 100g                                                                                                                                                - pieczywo pszenne wyborowe wyrabiane z mąki pszennej na drożdżach, z dodatkiem soli, cukru i innych surowców określonych recepturą wygląd: kształt półkolistego walca o końcach zwężonych; nie dopuszczalne wyroby zdeformowane, zgniecione, zabrudzone, spalone, ze śladami pleśni, skórka ściśle połączona z miękiszem, gładka, o barwie od złocistej do ciemno złocistej; grubość skórki nie mniejsza niż 2mm; miękisz o dość równomiernej porowatości i równomiernym zabarwieniu, suchy w dotyku o dobrej krajalności; miękisz po lekkim nacisku powinien wrócić do stanu pierwotnego bez deformacji struktury; nie dopuszcza się wyrobów o miękiszu lepkim, niedopieczonym, z zakalcem, kruszącym się, zanieczyszczonym, z obecnością grudek mąki lub soli; smak i zapach typowy dla tego rodzaju pieczywa, niedopuszczalny smak i zapach świadczący o nieświeżości ; okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 48 godz. od daty dostawy do magazynu odbiorcy ; opakowania stanowią kosze plastikowe wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z żywnością; opakowania powinny zabezpieczać produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny być czyste, suche, bez obcych zapachów i uszkodzeń mechanicznych;do każdego opakowania powinna być dołączona etykieta zawierająca następujące dane:                                                                                                                                                                      nazwę pieczywa,                                                                                                                                                           wykaz surowców,                                                                                                                                                             nazwę dostawcy – producenta, adres,                                                                                                                       masę jednostkową
	szt.
	200
	
	
	
	
	

	10
	Drożdżówka (zafoliowana) z nadzieniem budyń, jogurt, ser, marmolada, mak o wadze 100g                     - wyroby otrzymane z ciasta drożdżowego (ciasto otrzymane z połączenia mąki, tłuszczu,jaj, cukru, innych surowców, spulchnione drożdżami) z nadzieniem z marmolady, masy: jogurtowej, serowej, i masy budyniowej itp. wykończone kruszonką,kształt okrągły, podłużny, powierzchnia górna wykończona kruszonką, niedopuszczalne wyroby zdeformowane zgniecione, zabrudzone; miękisz dość równomiernie drobno i średnio porowaty, elastyczny, z widocznym nadzieniem, niedopuszczalne grudki surowców  barwa skórki złocista do jasnobrązowej;barwa miękiszu: kremowa; smak i zapach typowy dla zastosowanych surowców i zastosowanego aromatu, niedopuszczalny smak i zapach świadczący o nieświeżości lub inny obcy; okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 48 godz. od daty dostawy do magazynu odbiorcy; opakowania stanowią kosze płytkie lub kartony wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z żywnością; produkty należy układać jedno warstwowo; opakowania powinny zabezpieczać produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny być czyste, suche, bez obcych zapachów i uszkodzeń mechanicznych; do każdego opakowania powinna być dołączona etykieta zawierająca następujące dane:                                                                                                                       - nazwę produktu,                                                                                                                                                                 - nazwę dostawcy                                                                                                                                                           – producenta, adres,                                                                                                                                                        - termin przydatności do spożycia,                                                                                                                                    - masę netto,                                                                                                                                                                          - warunki przechowywania,                                                                                                                                                             - oznaczenie partii produkcyjnej                                                                                                                                 oraz pozostałe informacje zgodnie z aktualnie obowiązującym prawem.
	szt
	1000
	
	
	
	
	

	11
	 Drożdżówka (zafoliowana) z nadzieniem owocowym o wadze 100g                                                    – wyroby otrzymane z ciasta drożdżowego (ciasto otrzymane z połączenia mąki, tłuszczu, jaj, cukru, innych surowców, spulchnione drożdżami) z nadzieniem z owocowym, wykończone kruszonką, itp. miękisz dość równomiernie drobno i średnio porowaty,elastyczny, z widocznym nadzieniem owocowym, niedopuszczalne grudki surowców barwa skórki złocista do jasnobrązowej, barwa miękiszu: kremowa;smak i zapach typowy dla zastosowanych surowców i zastosowanego aromatu, niedopuszczalny smak i zapach świadczący o nieświeżości lub inny obcy,niedopuszczalne objawy zapleśnienia; okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 48 godz. od daty dostawy do magazynu odbiorcy; opakowania stanowią kosze płytkie lub kartony wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z żywnością; produkty należy układać jedno warstwowo; opakowania powinny zabezpieczać produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny być czyste, suche, bez obcych zapachów i uszkodzeń mechanicznych; do każdego opakowania powinna być dołączona etykieta zawierająca następujące dane:                                                                                                                                                           nazwę produktu,                                                                                                                                                                  nazwę dostawcy                                                                                                                                                            – producenta, adres,                                                                                                                                                        - termin przydatności do spożycia,                                                                                                                                    - masę netto,                                                                                                                                                                          - warunki przechowywania,                                                                                                                                                             - oznaczenie partii produkcyjnej                                                                                                                                                                  oraz pozostałe informacje zgodnie z aktualnie obowiązującym prawem.
	kg.
	700
	
	
	
	
	

	12
	Pączek  waga 100 g                                                                                                                       -wyroby otrzymane z ciasta drożdżowego (ciasto otrzymane z połączenia mąki, tłuszczu, jaj, cukru i innych surowców, spulchnione drożdżami) z nadzieniem z marmolady, dżemu, smażone w tłuszczu, wykańczane cukrem pudrem, kształt okrągły, niedopuszczalne wyroby zgniecione, zabrudzone, miękisz drobno i średnio nieco nierównomiernie porowaty, sprężysty, suchy w dotyku, elastyczny z typowym niewielkim rozwarstwieniem na granicy użytego nadzienia; niedopuszczalne grudki surowców, barwa skórki jasnobrązowa do brązowej z widoczną obwódką o jaśniejszym zabarwieniu lub bez obwódki, barwa miękiszu kremowa, smak i zapach  typowy dla zastosowanych surowców i zastosowanego aromatu,z nieco wyczuwalnym tłuszczem użytym do smażenia, niedopuszczalny smak i zapach świadczący o nieświeżości lub inny obcy, niedopuszczalne objawy zapleśnienia; okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 48 godz. od daty dostawy do magazynu odbiorcy; opakowania stanowią kosze płytkie lub kartony wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z żywnością; produkty należy układać jedno warstwowo; opakowania powinny zabezpieczać produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny być czyste, suche, bez obcych zapachów i uszkodzeń mechanicznych; do każdego opakowania powinna być dołączona etykieta zawierająca następujące dane:                                                                                                                                                                                nazwę produktu,                                                                                                                                                                  nazwę dostawcy                                                                                                                                                            – producenta, adres,                                                                                                                                                        - termin przydatności do spożycia,                                                                                                                                    - masę netto,                                                                                                                                                                          - warunki przechowywania,                                                                                                                                                             - oznaczenie partii produkcyjnej                                                                                                                                                                  oraz pozostałe informacje zgodnie z aktualnie obowiązującym prawem.                                                                                                                                                                                     
	szt
	200
	
	
	
	
	

	13
	Piernik waga  500 g  zafoliowany                                                                                                                                                            - pieczywo porowate o charakterystycznym smaku korzennym, barwie brunatnej o zawartości cukrów w wypieczonym cieście nie mniejszej niż 30%(m/m), nieglazurowane, bez nadzienia; wygląd: kształt podłużny, kwadratowy lub nadany formą w  której wyrób został wypieczony, powierzchnia sucha, gładka z możliwymi delikatnymi pęknięciami, niedopuszczalne wyroby zgniecione, zabrudzone, ze śladami pleśni, barwa jednolita, ciemno-złocista do brązowej; dopuszcza się barwę nieco ciemniejszą lub jaśniejszą na spodach pierników, konsystencja półmiękka, miękisz równomiernie porowaty i wyrośnięty o dobrej krajalności ; niedopuszczalne grudki surowców, zakalec, smak i zapach aromatyczny, korzenny, typowy dla pierników i zastosowanych surowców, niedopuszczalny smak i zapach świadczący o nieświeżości l; okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 48 godz. od daty dostawy do magazynu odbiorcy; opakowania stanowią kosze płytkie lub kartony wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z żywnością; produkty należy układać jedno warstwowo; opakowania powinny zabezpieczać produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny być czyste, suche, bez obcych zapachów i uszkodzeń mechanicznych; do każdego opakowania powinna być dołączona etykieta zawierająca następujące dane:                                                                                                         nazwę produktu,                                                                                                                                                                  nazwę dostawcy                                                                                                                                                            – producenta, adres,                                                                                                                                                        - termin przydatności do spożycia,                                                                                                                                    - masę netto,                                                                                                                                                                          - warunki przechowywania,                                                                                                                                                             - oznaczenie partii produkcyjnej                                                                                                                                                                  oraz pozostałe informacje zgodnie z aktualnie obowiązującym prawem.       
	kg.
	90
	
	
	
	
	

	14
	Makowiec zafoliowany                                                                                                                               - wyrób z ciasta drożdżowego (ciasto otrzymane z połączenia mąki, tłuszczu, jaj, cukru, innych surowców, spulchnione drożdżami) zwijane,przekładane masą makową, z dodatkiem rodzynek, kształt podłużny, walcowaty lekko spłaszczony lub w kształcie nadanym przez producenta, powierzchnia górna wykończona kruszonką, pomadą, cukrem pudrem itp., niedopuszczalne wyroby zgniecione, zabrudzone, miękisz drobno porowaty z widocznymi zwojami półproduktów użytych do przekładania, tj. masą makową, niedopuszczalne grudki surowców, barwa skórki złocista do jasnobrązowej, barwa miękiszu kremowa, smak i zapach typowy dla zastosowanych surowców i zastosowanego aromatu, niedopuszczalny smak i zapach świadczący o nieświeżości lub inny obcy, niedopuszczalne objawy zapleśnienia; okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 48 godz.od daty dostawy do magazynu odbiorcy; opakowania stanowią kosze płytkie lub kartony wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z żywnością; produkty należy układać jedno warstwowo; opakowania powinny zabezpieczać produkt przed zniszczeniem zanieczyszczeniem, powinny być czyste, suche, bez obcych zapachów i uszkodzeń mechanicznych; do każdego opakowania powinna być dołączona etykieta zawierająca następujące dane:                                                                                                 nazwę produktu,                                                                                                                                                                  nazwę dostawcy                                                                                                                                                            – producenta, adres,                                                                                                                                                        - termin przydatności do spożycia,                                                                                                                                    - masę netto,                                                                                                                                                                          - warunki przechowywania,                                                                                                                                                             - oznaczenie partii produkcyjnej                                                                                                                                                                  oraz pozostałe informacje zgodnie z aktualnie obowiązującym prawem.
	kg
	10
	
	
	
	
	

	15
	Ciasto piaskowe 500g zafoliowane                                                                                                                    - wyrób z ciasta  biszkoptowo- tłuszczowego,  kształt podłużny,  wykańczany glazurą, cukrem pudrem; kształt nadany formą w  której wyrób był wypieczony powierzchnia charakterystyczna dla wypieczonego ciasta, może mieć charakterystyczne podłużne pęknięcie; niedopuszczalne wyroby zgniecione, zabrudzone, niedokładnie pokryte polewą, ze śladami pleśni, barwa powierzchni bez posypki, glazury - złocista do jasnobrązowej; barwa miękiszu kremowa do jasnożółtej; struktura drobno porowata,  elastyczno krucha;niedopuszczalne grudki surowców, zakalec, smak i zapach typowy dla zastosowanych surowców i zastosowanego aromatu, niedopuszczalny smak i zapach świadczący o nieświeżości lub inny obcy; okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 48 godz.od daty dostawy do magazynu odbiorcy; opakowania stanowią kosze płytkie lub kartony wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z żywnością; produkty należy układać jedno warstwowo; opakowania powinny zabezpieczać produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny być czyste, suche, bez obcych zapachów i uszkodzeń mechanicznych; do każdego opakowania powinna być dołączona etykieta zawierająca następujące dane:                                                                                                        nazwę produktu,                                                                                                                                                                  nazwę dostawcy                                                                                                                                                            – producenta, adres,                                                                                                                                                        - termin przydatności do spożycia,                                                                                                                                    - masę netto,                                                                                                                                                                          - warunki przechowywania,                                                                                                                                                             - oznaczenie partii produkcyjnej                                                                                                                                                                  oraz pozostałe informacje zgodnie z aktualnie obowiązującym prawem.
	kg
	30
	
	
	
	
	

	16
	Mieszanka różnego rodzaju kruchych ciasteczek (drobnych) min 5 rodzajów pakowane po 1 kg.  -ciastka otrzymane z połączenia mąki, tłuszczu, jaj i innych surowców określonych w recepturze; ; wygląd o kształcie okrągłym lub podłużnym, przekładane masa lub dżemem;powierzchnia górna wykończona lukrem lub polewą,smak i zapach typowy dla zastosowanych surowców i zastosowanego aromatu, niedopuszczalny smak i zapach świadczący o nieświeżości lub inny obcy; okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 48 godz. od daty dostawy do magazynu odbiorcy; znakowany etykietami lub banderolami z nadrukiem zawierającym dane: nazwę i adres producenta, rodzaj pieczywa, masę jednostkową, opis dodatków specjalnych, datę minimalnej trwałości; opakowania stanowią  pudła tekturowe  wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z żywnością; nie dopuszcza się pudeł zapleśniałych, z załamaniami, zagięciami i innymi uszkodzeniami mechanicznymi.
	kg
	25
	
	
	
	
	

	17
	Paluszki krucho-drożdżowe pakowane po 1 kg.                                                                   -wyrabiane z maki pszennej z dodatkiem drożdzy, soli i innych surowców określonych w recepturze;wygląd o kształcie podłużnym; powierzchnia górna posypana kminkiem lub żółtym serem;  smak i zapach typowy dla zastosowanych surowców , niedopuszczalny smak i zapach świadczący o nieświeżości lub inny obcy; okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 48 godz. od daty dostawy do magazynu odbiorcy; znakowany etykietami lub banderolami z nadrukiem zawierającym dane: nazwę i adres producenta, rodzaj pieczywa, masę jednostkową, opis dodatków specjalnych, datę minimalnej trwałości; opakowania stanowią  pudła tekturowe  wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z żywnością; nie dopuszcza się pudeł zapleśniałych, z załamaniami, zagięciami i innymi uszkodzeniami mechanicznymi
	kg.
	15
	
	
	
	
	

	18
	Groszek ptysiowy pakowany po 100g.                                                                                   -wyrób z ciasta parzonego, otrzymanego z połączenia mąki, tłuszczu, jaj i innych surowców określonych w recepturze; wygląd o kształcie kulki, smak i zapach typowy dla zastosowanych surowców i zastosowanego aromatu, niedopuszczalny smak i zapach świadczący o nieświeżości lub inny obcy; okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 48 godz. od daty dostawy do magazynu odbiorcy; znakowany etykietami lub banderolami z nadrukiem zawierającym dane: nazwę i adres producenta, rodzaj pieczywa, masę jednostkową, opis dodatków specjalnych, datę minimalnej trwałości; opakowania stanowią  pudła tekturowe  wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z żywnością; nie dopuszcza się pudeł zapleśniałych, z załamaniami, zagięciami i innymi uszkodzeniami mechanicznymi.   
	kg
	45
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	Pakiet II Artykuły spożywcze- Woda mineralna lub stołowa

	Lp.
	Nazwa produktu
	J.m
	Ilość roczna
	Cena jedn. Netto
	Podatek VAT
	Cena jedn. Brutto
	Wartość netto
	Wartość brutto

	I
	II
	III
	IV
	V
	VI
	VII
	VIII
	IX

	1.
	Woda mineralna lub stołowa gazowana, średnio zmineralizowana (ogólna zawartość składników mineralnych co najmniej 1400mg/l)
Opakowania jednostkowe- butelka szklana zwrotna o pojemności 250ml-do 350ml.
	litry.
	18150
	
	
	
	
	

	2
	Woda mineralna lub stołowa, niegazowana
(ogólna zawartość składników mineralnych co najmniej 14000mg/l)
Opakowania jednostkowe- butelka szklana
zwrotna  o pojemności 250ml do 350ml
	litry
	3300
	
	
	
	
	

	
	RAZEM

	
	
	
	
	
	
	


